GORGES
2019

Appellation :

‘ | Terroir :
Dénomination Géographiqgue Communal GORGES ‘ Une roche magmatique appelee « Gabbro » sous
forme altérée, la clé de l'exceptionnelle profondeur

AOP Muscadet Sevre et Maine , , ,
des vins. Orientation Sud-Ouest.

Cépage:
Pag Production:

Melon de Bourgogne 100%
909 De tous petits rendements (20 hL/h) font de ce Cru

Age de la vigne: moyenne de 55 ans d'exception un concentré de fruit et de minéralité.

Dégustation :

Vinification et élevage :

Le nez est frais, fruité et legerement fumeé. La bouche est
fine et longue, terminant sur de subtils amers d'orange
sanguine.

Vendanges manuelles dan
Pressurage pne

Fin, élégant et éclatant, le cru Gorges vous séduira de
I'apéritif au repas. Raffing, en apéritif avec des toasts de
foie gras. Minéral et fruite, il accompagne
nobles et viandes blanches.

Service:

GORGES
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SALIN RACE ET MEME IMPERTINENT POUR SON AGE



