LA TOUR.
OGALLUS

Né du Gabbro



Le Domaine La Tour Gallus, né du Gabbro a Gorges,
cultive 15 hectares de Melon de Bourgogne en agriculture biologique et biodynamique
et signe des vins de garde reveles par un elevage long sur un terroir remarquable.
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Les vins @ le muscadet-sévre-et-maine 2024 s'avére toujours un
beau classigue, ciselé et floral, tout en se montrant plus libéré gue
son ainé 2023. A son habitude, le gorges met du temps a se révéler,
son aromatigue et sa trame en bouche vont crescendo — un
registre contenu gue le temps détendra. Goltez absolument le
2006 : un blanc élevé pendant dix-huit ans sur lies, d'une jeunesse
incroyable, c'une grande intensité de saveurs, c'ampleur, de
concentration et d'allonge. Et il est loin ¢'avoir dit son dernier mot.

[ Enregistrer = «§ Partager @ Suivre

Région : Vallée de la Loire et Centre
Sous-région : Pays nantais
Propriétaire : Thierry Denjean
Guide Vert : % 2027

Site internet : La Tour Gallus

Certifié Bio par AB / EUROFEUILLE en 2023



Par Olivier Poussier
Maeilleur sommelier du monde 2000

L'ceuf en elee

‘ceufengelée estun incontournable desvitrinesdes

charcutiers-traiteurs. Cette entrée froide, emblé-

matique de la gastronomie populaire francaise, se

compose d'unoeuf mollet ou poché, prisdansune
gelée clarifiée élaborée a partir d'unboulllon de viande, le
plus souvent de volaille. Il est accompagné d'une tranche
de jambon blanc et parfumé a l'estragon. Certaines décli-
naisons remplacent le jambon par du saumon fumé et l'es-
tragon parde F'aneth.

L'ceuf en gelée s'inscrit dans la grande tradition des
aspics, ces préparations enfermées dans une gelée, codi-
fiées deés le XIX€ siecle par Antonin Caréme puis perfec-
tionnées par Auguste Escoffier. Ce dernier rappelait que
la réussite d'une gelée repose sur trois qualités : sa parfaite
limpidité, la qualité du collage et la finesse de son goult.,
Selon les recettes, elle peut étre délicatement relevée de
porto, de madeére ouencore de xéreés fino. Apparu audébut
du XX*€ siécle, I'ceuf en gelée connait un véritable essor
avant la Seconde Guerre mondiale.

DU MUSCADET A LA TOURAINE
Laccord mets et vin privilégie les blancs pour plusieursrai-
sons. Il faut trancher sur la gelée, saccorder sur le Jaune
coulant de I'ceuf moliet, ce qui n'est pas une mince affaire.
Je vous conseille donc un vin doté d'une belle acidité, avec
une texture de demi-puissance, sans exces de générosité.
Selon les ingrédients utilisés, lesvins peuvent varier.
Prenons l'exemple de I'ceuf au saumon. Sl est couvert
de cerfeull, on peut sorienter vers une belle expression de
muscadet Sévre-et-Maine sur lies de La Tour Ggllus. Le
2023, expression classique du melon sur les gabbros du
terroirde Gorges, est vinifié en cuves et reste dix- huit mois
sur ses lies, La tension, l'acidité et les beaux amers miné-
raux se jouent de tous les éléments de I'ceuf en gelée,
Silanethremplace lecerfeuil, ilapporte desnotes anisées
et de fenoull sauvage. Un sauvignon accompagnera par-
faitement cette subtilité. je pense au touraine Sauvignon
2025 de Bonnigal-Bodet, Cette cuvée, vinifiée en cuves et
€levée trois mois sur lies, provient de sept parcelles issues

Les notes
d’agrumes
et de menthol
du sawvignon
du domaine
Bonnigal-Bodet
répondront
idéalement
a l'aneth,

de terroirsd'argile a silex. Finementaromatique, le sauvi-
gnon sexprime icl entre les agrumes et les notes de men-
thol, et trancheradélicieusement avec l'aneth.,

DE LA BOURGOGNE A LA CORSE

Surlaversion traditionnelle a I'ceuf mollet, au Jambon et a
l'estragon, I'association dépendrade l'intensitéde lagelée.
Pour accompagner la patine de la gelée au madére, plus
intense en gout qu'une gelée au vin blanc, j'ai réalisé I'ac-
cord avec un vin blanc vinifié sous bois, le pouilly-fuissé
Secret Minéral 2018 du regretté Denis Jeandeau. C'était
superbe: la richesse du millésime répondait a la puissance
de la gelée, tandis que la trame ciselée, qui fait 'ADN de
cette cuvée, assurait l'opposition tactile,

Avec une gelée au vin blanc et i I'estragon, vous pouvez
tenter un blanc sudiste d'une belle verticalité. Le patri-
monioblanc 2024 dudomaine Lecciadévoile une palette
aromatique meéditerranéenne bien canalisée par l'énergie
dumillesime, Ce vin, vinifié en cuves, reste biencentré sur
cette trame effilée et longiligne. Belles dégustations | @

Prenons l'exemple de I'ceuf au saumon. S'il est couvert
de cerfeuil, on peut sorienter versune belle expression de
muscadet Sevre-et-Maine sur lies de La Tour Gallus. Le
2023, expression classique du melon sur les gabbros du
terroirde Gorges, estvinifié en cuves et reste dix-huit mois
sur ses lies. La tension, I'acidité et les beaux amers miné-
raux se jouent de tousles éléements del'ceuf en gelée.
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Guide des meilleurs vins de France 2027

Le Sud-Ouest étoilé,
des nouveaux a gogo :
le Guide vert 2027 enfin dévoilé !

Fruit de longues dégustations, notre Guide des meilleurs vins de France
2027 est disponible. Un palmarés renouvelé, les bonnes adresses par
région et des surprises : il est I'outil indispensable pour bien choisir son vin.

rande nouvelle pourlevignoble
G du Sud Ouest : deux domaines

rejoignent cette annee le cercle
tres fermeé des proprietés triplement
étailées de notre Gulide des meilleurs
vinsde France-le “Cuide vert” de La RVF
paraitle 20 aoGt en librairies et en ligne,
Ce sont le chateau Montus, 4 Madiran,
poerté par Antoine Veiry, et le chateau
du Cedre, a Cahors, avec a sa téte Jules
Verhaeghe, qui rejoignent le domaine
Camin Larredya, 4 Jurangon, seul trols-
etoiles dela région jJusqu'ici,

Deux lrenlenaires a la lele de
domaines historiques : cette double
promotionillustre le dynamisme actuel
du Sud-Ouest, particulierement pro-
pice aux rouges de caractére, tannat et
malbecen téte.

74 NOUVEAUX DOMAINES

Dautres régions viticoles voient elles
aussi leurs meilleurs représentants
récompenseés d'une treisieme étoile :
cdans la Vallée de la Lolre, le domalne
Luneau-Papin, qui a seduall le comité
avec ses muscadets éclatants ; dans le
Rhone, citons Franck Balthazar pour ses

Anats Ricdme, cu damaine La Croix Grat ¢t 2 Piepoud

profondes svrahs de Cornas ou sncore
Ie Clos du Calvaire, domaine réputé de
Chateauneuf-du-Pape,

Cette 32¢ édition marque ausst l'en-
trée de 74 nouveaux domaines venus de
toute JaFrance. Signalons parexemple le
domaine Les Carmels en Cadillac Cotes
de Bordeaux, Les Quatre
Piliers, €toile montante
de Touraine. le domaine
Etxondoa, mené par Olivier
Pouchoulou, ledomaine du
Pasire el ses rauges infusés
et floraux du Ventoux, e
domaine PinellienCorse, le
domaineSainte-Madeleine
a Vézelay ou encore le
damaine Duvert et ses
blanes tout en équilibre
dans le Miaconnais,

Nolre palmarésa etéentie-
rement revu, Autotal, 75 domaines pro
gressent dune éteile, 28 en perdentune
et 44 propriétés sortent du guide.

Notre guide tlent a représenter la
diversité et la gualite du vignoble,
comme le souligne notre dégustateur
Pierre Citerne dans son éditorial - o Tous
. lespinsséleclionnes icisont notéssurcent.

Cemade d énaluation heut étre discuzé,

il o le mérite ae firopaser une écnelle

"obsolue” bropre a fraprper les esprits,

surtout lorsque des crus mythiques de

Pauilloe, de Yosne-KEomanée ou de

Chélzaunew-du-Pape purtagent lo (lus

haute marche ovec. parexemple, ungros

maonsenggascon élené sous voile... »
Les defis ne manguent pas, Les

transitions génerationnelles ne

sarretent jamais, guand ce nest pas

Le guide
des meilleurs

" VINS
20 de FRANCE

2027

1 Biatyrariegety
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La dégustation collagiale finale a valicé
la promation da huit domaines a la prestigleusa
trosidre olle

Antcrie et Thiaud Baudin, du domaine de Baischampt 3 Jukénas.

le changement climatique qui contraint
les vignerons a revoir Jeurs pratiques et,
in fine, le gout du vin. Cela n'empeche
pas de nouveaux acteurs d'investir avec
passion pour tirer vers le haul toute la
viticulture hexagonale, C'est le cas de
la famille Derichebourg, issue de la col
lecte et du recyelage des dechets., avec le
domaine Guy Bocard & Meursault, ou
de Thierry Denjean, expert-comptable
parisien, qul redynamise les domaines
de Haute Perche et La lour Gallus dans
la Loire,

Le monde du vin st ¢n perpetuel
changement, comme le liquide en bou
teille ! Alexis Goujard

Le Guide des meilieurs vins de France 2027
ezt disponible en libraiies ot en ligne
apartirdu 20 200t Prix : 2995 €

le changement climatique qui contraint
les vignerons a revoir leurs pratiques et,
in fine, le gout du vin. Cela n'’empeéche
pas de nouveaux acteurs d’investir avec
passion pour tirer vers le haut toute la
viticulture hexagonale. C’est le cas de

la famille Derichebourg, issue de la col-
lecte et du recyclage des déchets, avec le
domaine Guy Bocard a Meursault, ou
de Thierry Denjean, expert-comptable
parisien, qui redynamise les domaines
de Haute Perche et La Tour Gallus dans

la Loire.

Le monde du vin est en perpétuel
changement, comme le liquide en bou-
teille ! Alexis Goujard

Le Guide des meilleurs vins de France 2027

est disponible en librairies et en ligne
a partir du 20 aodt. Prix : 29,95 €

o
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Thierry Denjean, de I’Anjou a la Suisse

e fondateur du cabinet d'expertise comptable, de conseil et d'audit
Denjean & Associés a réuni ses équipes des domaines de Haute Perche
(Anjou), du vin de I’A (Valais, Suisse) et de La Tour Gallus (Muscadet) lors
d'une journée immersive en Anjou. Au programme : verticale des vins
du domaine, dégustation des cuvées du Clos Culombu, du domaine de
Terrebrune et du domaine Frangois Schmitt.



Tasting notes:

Decanter

WORLD WINE AWARDS

al

A kaleidoscope of flavour; yellow apple, rhubarb, pineapple and lemon curd layered with gossamer herb and floral tones.
Wonderful lees-infused depth spirals through the exhilarating texture amid a tension of bright acidity and citrus energy.
Exemplary.

ey, | .
i“

THIS IS TO CERTIFY THAT

La Tour Gallus, Gorges
Muscadet Sevre et Maine Gorges, Loire, France
2019

has been awarded a Platinum medal and 87 pointsin the
Decanter World Wine Awards 2026

2026

Decanter

WORLD WINE AWARDS

PLATINUM

I et = S S /ﬁr‘

ANDREW JEFFORD. BETHWIRLLARD, MICHAEL HILL SMITH AM MW. RONAN SAYBURN MS, CARD MAURER MW,
CO-CHAR CO-CHAIR CO-CHAIR CO-CHAIR RESIDENT CO-CHAIR
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RATINGS
[La Tour Gallus 2019 Gorges Melon de « Alluring aromas of brioche,

Bourgogne (Muscadet de Sevre et Maine bread dough, and muddled
Gorges) Gala apple are layered and

orange-blossom dusted. Stony
In texture, the mineral-driven

Muscadet de Sévre et Maine Gorges, Loire Valley, France

palate has a subtle streak of
$ 28 tangy acidity that lifts the
finish. Pair with sunny outdoor

WINERY La Tour Gallus VARIETY Other White e Venlngsl grllled Salmony and
REGION Loire Valley WINE TYPE White OoyS ters. »

ALCOHOL 12.5% BOTTLE SIZE 750 ml T Reie SOIOmon

ISSUE DATE 11/1/2026

Print Shelf Talker



https://www.wineenthusiast.com/contributor/reggie-solomon/
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DBINSON JUIN 2026

PRODUCER VINTAGE APPELLATION DATE TASTED 4+ DRINKDATE

2026-06-12 2026 -

2031

Dom La Tour Muscadet-

2026-06-12 2025 -

2040

Dom La Tour Muscadet-

Gallus Sévre et

Gallus Sévre et

Maine

Maine Gorges

Full bottle 1,139 g. Certified organic (Ecocert).

I love the wholesome whole-hearted whole-grain deliciousness of this little wine that gives large. Clementine, lemon
pepper; the earthy creamy sweetness of yellow lentils; ping-pong pithiness; bergamot blossom and peel; ginger
powder. Silky sinews, grainy complexity. So very, very complete. (TC)

VIEW MORE DETAIL

Fleur de Gabbro

Full bottle 1,415 g. 65 months on lees.
Pickled lemon, orange blossom, buttery pan-roast polenta. Extraordinary, iridescent silkiness of texture, and deep-

toned resonance of flavour. Flowers and lime, candied peel and whetstone. A kaleidoscope of flavour and texture, of
pull and cut and long, slow pull. Tidal. And as salt-laced as the hiss of the waves up the sand. (TC)

VIEW MORE DETAIL

Dom La Tour

2026-06-12 2026 -

2033

Dom La Tour Muscadet-

2026-06-12 2025 -

2040

L'Intuition Muscadet-

Gallus Sévre et Gallus Sévre et

Maine Maine

Full bottle 1,402 g. 218 months (18 years!) on lees in underground vats.
So salty it could almost be fino sherry. Bone dry with shuddering minerality. Vibrating with unbelievable energy.
Tasting this is like watching the ocean crash against cliffs in a storm with the sting of salt on your lips and the wind
whipping your words away. I have no words for this stupendous wine. It tastes ageless. (TC)

Full bottle 1,271 g. A selection of the estate vineyards on gabbro soils. Certified organic (Ecocert).
Smoky yeasty density. A lightning crack of lemon acidity slicing the wine in two: richness on the left in the cold

shadow of stones and rainstorm; leanness on the right basking in the sunlight of yellow flowers. Stone-ground
oatmeal savouriness and the sweet-then-bitter oils of linseed. Tense finish. (TC)

VIEW MORE DETAIL VIEW MORE DETAIL



PEYRE ROSE @ LOUBENS 1937 ® VIEUX RHUMS ® RUINART @ VINS D'ARMENIE @ SUDUIRAUT ET COUTET

LAREVUEDU LA REVANCHE DES VINS

® A FAIBLE DECRE D’ALCOOL
V In P'ino‘t:| noir et
DEFRANCE s sers

Vi -com du Pays de Bade

POMMERY

Bientot sous

pﬁwllond 5

alleman i
BONNES AFFAIRES! JEAN BOXLER
Confidencesd’un

1286 vins

4 @
seieeme N €1 MOINS de CHAMPACNES
uels

TIRE-BOUCHONS 15 euros ! servir cet été ?

Lincroyable
banc-test

LefabuleuxtourdeFrance
S48 2xT s | denosexperts ’
STYLES, TERROIRS, VIGNERONS... (

F:-870 €. 0

LES METAMORPHOSES

DE BORDEAUX
30 pages d'adresses et de dégustations

NUMERO SPECIAL : 224 PAGES

|

LAMTT s

LA 'i;ﬂl..lﬂ' GALLUS

2023 &

Comteni of Bermd d Fouvernun:
OF CIASS U 5 /e T e Aroik el C -
LAESSCR - DU CTC0ire Wi anivEc cn

AT 1 d E

m.muumomm:moUMO LA TOUR GALLUS
LAREVUEDU | ® Muscadet Sevre-et-Maine
CVIn sur lie L'Intuition 2006
DE FRANCE | Dix-huit anssurlies!

C'estle temps d'élevage de

Vins naturels

gReuzéﬁsé - y ce muscadet hors normes ! Sur
du‘}uru 7 J ce terroirde gabbro a Gorges,

le melon blanc discret a

Le verre . .
universel | sa naissance a besoin de temps
existe- ? - .
t-il ? e laChts pour se réveéler. Apres toutes
de Nuits

ces annees, ce 2026 dévoile
une dimension de gras, de

Les
folles
soirées
duvin

texture et toujours cette

Vins de LOire < | a.m‘er.tume stimulante carac-
onenraffole! «:o: e

muscadets de longue gard
100CUVEESD'AUTEURSAPARIRD£11EUROS gue garde,
Wi 94/100- 60 €

94/100

® La Tour Gallus, muscadet Sévre-
et-Maine sur lie Ulntuition 2006 60 €

3SS34d 30 an/\”. .




LA REV.UE DU

Vil

DEFRANCE

90 ans d'AOC emblématiques de Loire : icones et
nouvelles vagues

@ VINS DE

LOIFC

Mardi 10 février,de 11h00 a 12h00, Hall 4, Masterclasse Salle 2

Une dégustation dynamique autour de 4 AOC de Loire qui fétent
leurs 90 ans : Vouvray, Anjou, Saumur, Muscadet Sévre-et-
Maine. Explorez des cuvées historiques et des talents d'hier et
d'aujourd'hui, vins frais, vibrants et ultra-plaisir. Un parcours qui
montre comment la Loire reste 'une des régions les plus modernes
et inspirantes aujourd’hui. Une master class animée par Alexis
Goujard, journaliste a La Revue du vin France, spécialiste des vins
de Loire.

Pas de réservation : premiers arrivés, premiers assis (50 places
maximum)

Dégustation de 8 vins :
Muscadet

* Domaine Ménard-Gaborit, Pour 'histoire 2023
* La Tour Gallus, Gorges 2019

15S5d4dd 4d dNA3d



Edition : Janvier - fevrier 2026 Journaliste : Béatrice Delamotte
CuisineetVins  passs Nombre de mots : 875

Famille du média : Médias spécialisés

grand public

Périodicité : Bimestrielle

Audience : 786000

ELLE A TABLE Sept26

DEGUSTATION

3 plats,3 ACCORDS
POSSIBLES

LES AGAPES DE FIN D’ANNEE TERMINEES, ON GARDE LE CAP POUR SE PREPARER DES
PLATS DE SAISON. ON MISE SUR LA FRAICHEUR MAIS AUSSI SUR UN GRAND CLASSIQUE
INTEMPOREL DE LA CUISINE FAMILIALE, A SERVIR AVEC DES CUVEES SELECTIONNEES. parséarce eisnote

155ddd 4d dNAdd
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Joumaliste :
Nombre de

Edition : Septembre - octobre 2026
P.132-133

Famille du média : Médias spécialisés
grand public

Périodicité : Bimestrielle

Audience : 889000

tra o

Edition : Du 11 au 17 decembre 2025 LEPRESS Journaliste : PHILIPPE BIDALON
= TR P.100-102,104 Nombre de mots : 1780
|- I:\'PRI:S‘S Famille du média : Médias d'information i L
générale (hors PQN) r 2 =
Periodicité - Hebdomadaire 2 By EeTe &
Audience : 1158000 ey

“ww
s in
— At su & APPROUVE

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES POULET ROTI
La saison d2s coquilles bat son plein et les prix sont bien plus Grand classique du dimanche midi, ke poulet rdti séduit toujours
abordables que lors des 18tes, alars on en profite pour révéler leur petits et grands avec sa peau dorée croustillante et sa chair de
petit golit de nolsette, Un filet de citrom, une belle e d'olive, une volale uteuse. Fourré d'un citron coupé en deux, d'herbes de
pincée de fleur de sel et un towr de moulin 3 poivre, Clest tout. Provence ou dans son plus simple appareil, tout e monde aime.

NOS PEPITES

LACAVE ELLE A TABLE

LES DEUX FONT LA PAIRE modernité, renouant avec I'excellence
viticole du cru. Dans cette cuvée aussi
intensequ'élégante, lesnotesdegraphite
et de pierre a fusil ouvrent la voie a des
saveursd'herbe fraicheet de fenouil, sou-

lignées par des accents de citron confit.

A la recherche
de I'accord parfait e s et
éroilebrilleaSancerre.35€

La liturgie des agapes réussies commande de marier les mets avec des vins | Féra, céleri, pomme verte etlivéche.
qui les subliment. Poissons, volailles, gibiers, viande rouge, entremets ou
desserts, une seule régle s'impose : I'un ne doit pas dominer 'autre.

A GARDER DANS LE TEMPS

Voici une sélection de flacons & conserver, véritables promesses d'avenir |
Entre fraicheur vibrante et noblesse de terroir, ces grands vins défient les années
pour mieux se révéler demain.

[LUSTEATEN T NATHALIE EL BAT-FORISSIER

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE-GORGES
Damiien Rineay, La Tour Gallus 2019, 20 €. A i
Toud en douceur, e nez déploie des ardmes s s e i

St ek i i
femdres de fruits blancs et de flewrs de cerisier
dans un bouguet délicat. Cetbe sublilifé

s@ relrouve dans une matiore ciselée,
foul en Mairelé gui reprend les nobes

de fruits blancs mdrs (poire, péche).
La miméralité de ka finale finit de séduire.

Chiteaude CrématBelletblanc 2021
Phare de cette confidentielle appella-
tion installée sur les hauteurs de Nice,
I'imposant chateau destyle néo-toscan
aétéracheté parlafamilled'industriels
Derichebourg, qui ceuvre ason renou-
veau. Sur ce terroir de poudingue ven-
tilé par la brise marine, les blancs
conjuguent rondeur et fraicheur, tel ce
presque (95 %) pur vermentino aux
notes de citron, de péche et de clémen-
tine. Adécouvrir. 95 €,

Saint-jacques roties, zeste d'orange et
topinambours.

PATRIMONIO

Cantina di Torra, Mursaglia vieillissement
prolongé 2022, 43 €.

Ce pur vermentino bio est une véritable révélation.
Le nezinvite & une balade dans le maquis

avec ses parfums d'anis et de fenouil sauvages,
tandis que les agrumes et F'amande fraiche

ne sont pas loin. Gourmande et fraiche, 2 bouche
est un ravissement, portée par une minéralité
intense qui donne emie d'y retourner,

« GORGES » 2019,
MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE
Ce magnifique vin blanc, produit
entre Nantes et les scénes
du Hellfest, séduit par son nez
iodé et citronné. En bouche,

La Tour Gallus Gorges muscadet-
sévre-et-maine 2019

Aussi discret que talentueux, Damien
Rineau, neuviéme génération de

vignerons.compeparmiled  TTMO 2T NG, renouant avec I'excellence

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE-GORGES
Damien Rineas, La Tour Gallus 2019, 20 €.

Tout en douceur, le nez déploie des ardmes
tendres de fruits blancs et de flewrs de cerisier
dans un bouguet délicat. Cette subtilité

se retrouve dans une matidre ciselée,

tout en lgireté qui reprend les notes

VINOVALIE LA TOUR GALLUS
«A CIGARALLE » 2023, «GORGES » 2019,

COTESDU-LOT MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE

© FRUITS DEMERET POISSONS

Quand lamermonteatable, lesblancssuivent | la récente reconnaissance

le courant. Sileshuitres et les coquillages crus
appellent delalégéreté etde lavivacité dans
le verre, les crustacés et les poissons appré-
tés partagent leur noblesse avec celle
d'onctueuxchardonnays, de sauvignons bien
élevés, de rieslings cristallins, ou encore de
complexes cépages sudi Achaque tré-
sormarin, son partenaire de gout.

La Tour Gallus Gorges muscadet-
sévre-et-maine 2019

Aussi discret que talentueux, Damien
Rineau, neuviéme génération de

munal Gorges. Ardmesde
d’acacia, de poiresbien mq
bro, roche magmatique bl
propose iciune magnifiqu
tion du melon de Bourg
dominant du Pays nantais.
potentiel degarde.28 €
Lotte au safran,

Lestang 1573 Traditionsa

Depuissarenaissance, en 20!
pulsionde Rémy Graillot, ce
hectares allie savoir-faire

viticole du cru. Dans cette cuvée aussi
intensequ'élégante, les notesde graphite
et de pierre & fusil ouvrent la voie a des
saveursd herbe fraicheet de fenouil, sou-
lignées par des accents de citron confit.
Lesauvignon en majesté. Une nouvelle
époile brille aSancerre. 35 €

Féra, céleri, pormme verte et livéche.

THE VERT
Grands Jardins,

29¢.

Infusion de thé verl
récolté 3 la main au
printemps au Népal
associé 3 la badiane
13 la pomme, cette
boisson sans akool
gerement pétillante
s'ouvre sur un souffle
de fraicheur et de
fruit, Vivante, la
bouche est pleine
dénergie et laisse
une sensation
désaltérante sur

l2 palais.

Cave de Ribeauvilié,
Gewurztraminer
vendanges tardives
2022,22,80€.

Le bouguet n'est
quiardemes de fruits
frais & leur juste
maturité, de fruits
tropicaux (ananas,
manque) et d'abricot
sec. Enbouche,

13 confiture de rose

et le miel de litchi
apportent leur suavité
3 une matidre 3 la
fraicheur intense,
avant une finale pleine
d'élan et d'énergie.

CAVA

Terra Remota,
Adelita Brut nature
riserva, 18 €.

On ne s'attend pas

3 une telle débauche
de fruits blancs

et pourtant,

le bouquet en regorge.
Un nez qui se double
de parfums suaves
de fleurs docanger.
En bouche, on
retrouve ces fruits
juteux dans une
matibre ronde,

aux accents briochés
enfinale. Un cava
hors norme,

de frults blancs mirs (poire, pche).
La minéralité dz la finale finit de séduire.

PAYS DE FRANCHE-COMTE
Domaine de la Piturie, Loup gris 2022

pinot gris, 21 €.

Lunique parcelle de pinot gris du domaine

Qui doit son nom aux lowps qui y vivaient doane
un bowquet délicat aux ardmes de fruits blancs
mirs, d'agrumes doux et de silex. Un peu stricte,
13 bouche offre une belle énergie, portée par
des notes minérales intenses avant une finale
qui méle betle amertume et salinité,

RETROUVEZ TOUTES NOS ADRESSES EN FIN DE MAGAZINE

sa tension saline et vibrante
révéle un tempérament de feu.
Un bolide racé qui, malgré ses
sept ans, déborde de jeunesse.
A savourer dés maintenant sur
des huitres ou & oublier dix ans
en cave pour le laisser s'apaiser
avec élégance. 25 €

Ce chardonnay du Sud-Ouest  Ce magnifique vin blanc, produit
dévoile un nez complexe entre Nantes et les scénes
de fruits exotiques et de chair du Hellfest, séduit par son nez

blanche. En bouche, sa rondeur iodé et citronné. En bouche,
délicatement beurrée s'appuie sa tension saline et vibrante
sur une fraicheur minérale, révéle un tempérament de feu.
avant une finale signée par la Un bolide racé qui, malgré ses
noisette. Un style bourguignon,  septans, déborde de jeunesse.
taillé pour durer de cing & dix A savourer dés maintenant sur
ans, qui promet de s‘anobliren  des huitres ou & oublier dix ans
cave pour magnifier vos diners  en cave pour le laisser s'apaiser
d'avtomne. 12,50 € avec élégance. 25 €

tetrouvez toutes les infos pratiques dans notre carnet d’adresses p. 150.

1ustason réalisée 3 Taide de LTA générathe




UIDE VERT 2026

Guide vert 2026

Damien Rineau est si discret qu'il est passé sous le radar de nos
degustations pendant des années. Issu d'une lignée de neuf
generations de vignerons, comme en témoigne son interminable
arbre geneéalogique en pied de vigne accroché au mur de sa cave,
cet enfant du Pays nantais cisele depuis les annees 1980 des
muscadets d'un grand classicisme. Son vignoble se situe a Gorges,
un coin specifigue ou la rarissime roche compacte au bleu sombre,
le gabbro, accueille le melon blanc. Les vins naissant ici ne sont pas
les plus aimables a l'ouverture, il faut les laisser venir, ils attagquent
en discrétion et se profilent jusqu’a une carrure amére magnifique.
Damien cultive ce style, en particulier dans son Gorges, au
potentiel de garde remarquable (plus de 20 ans). Dans les cuves
souterraines traditionnelles, son 2016 a ete eleve sur lies
pendant... /2 mois ! Le domaine a ete cede a Thierry Denjean,
propriétaire du domaine de Haute Perche en Anjou et du Vin de I'A
dans le Valais suisse, mais Damien Rineau restera en poste encore
quelgues anneées. Létoile est amplement méritée cette année.

Les vins : le muscadet-sevre-et-maine-sur-lie 2023, un beau
classique du melon, droit comme un “i’, donne le ton de ces blancs
ciseles et tout en nuances. Fleur de Gabbro va plus loin dans
'exotisme et |le gras, avec toujours ces beaux amers sculptant la
finale. Magnifique interprétation du melon sur gabbro dans le
gorges. Apres le 2016, voici un 2019 racé, allant crescendo en
bouche jusqu'a une finale a la carrure amere. |l parait bien plus
jeune gue son age et devrait evoluer longtemps avec lenteur.
Oubliez-le en cave pour l'instant.

N TOUR
GALLUS

La Tour Gallus @
Gorges 2019 - blanc

° Vallée de la Loire et Centre + Muscadet-sévre-et-maine

A boire

20a 30 €

S1uliB]

H'ﬁEHEJE * W Vin remarguable!

2026

La Tour Gallus Gorges 2019 blanc : Lavis du Guide Hachette des Vins 2026

Elevé plus de 5 ans sur lies (63 mois précisément), ce vénerable Gorges tient la distance avec efficacité et plaisir.
Complexe et délicat, adossé a des notes de miel fin, de fruits juteux et dagrumes, il déroule une bouche
harmonieuse, fine et fraiche, portée par une belle tension. Déja savoureux, il ne craindra pas un bon séjour en
cave.
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Edition : Du 27 au 28 juin 2025 P.71
Famille du média : PQN (Quotidiens
nationaux)

Périodicité : Hebdomadaire
Audience : 682000

Sujet du média : Lifestyle

CORGES DEPLOYE

LA CHRONIQUE
DE JEAN-FRANCIS PECRESSE

Ces deux cailloux entre gris et noir, un peu
verdatres, il les tient au creux de sa main
comme deux grosses pépites dor. Ils
ressemblent vaguement a du granit sombre,
qui aurait la consistance d'un schiste.

Ces minéraux rustiques sont ses pierres
précieuses. «C'est du gabbro », révele-t-il,
pas mécontent de son effet. Du gabbro?
Une roche magmatique, dont le nom
provient d'une localité viticole proche de
Livourne. En dehors de ce petit vignoble
toscan et de quelque coin du Douro,

au Portugal, il n'y aurait guére au monde
que sur ces coteaux de Gorges, dans

le sud du Muscadet, que I'on cultiverait

de la vigne sur du gabbro. Dernier

de neuf générations de vignerons au
domaine La Tour Gallus, Damien Rineau

en est certain : dans ce rare sous-sol, git

la clé de I'exceptionnelle profondeur de

ses vins, Lhomme cultive 'humilité avec
autant de talent que le melon - c'est

le nom du cépage du muscadet. A '‘écouter,
on pourrait croire le succes, tardif, arrivé
par hasard. «J'étais bon vigneron, mais pas
du tout cenologue », concéde-t-il du bout des
lévres. Cest bien lui, pourtant, qui eut I'idée,
il y a vingt ans, d'élever ses jus, en cuves
enterrées, sur lies, pendant des mois, voire
des années. Sa récolte 2006 y sera restée
dix-huit ans. Mise en bouteilles en décembre
dernier, elle déploie de la rondeur, beaucoup
de fraicheur et de jolis amers. Ce vin monté

~

l. \
\

Journaliste : JEAN-FRANCIS PECRES
Nombre de mots : 384

des entrailles de Gorges ne présente pas

un symptome de fatigue, il est méme
éclatant de santé, Les curicux devront
patienter un peu avant de pouvoir le gofiter.
En attendant, ils devront se contenter - si
'on peut dire -, d'un « petit jeune », élevé

76 mois, un millésime 2016 a I'intensité
raffinée. Car l'on est bien ici dans le registre
de la finesse, plutdt que dans celui de la
richesse. Les vieux muscadets de La Tour
Gallus, d’ailleurs, ne meursaultent pas

tant que cela, Faute d'héritier intéressé,
Damien Rineau vient de céder son domaine
a Thierry Denjean - déja propriétaire

de vignes en Anjou et dans le Valais suisse.
Mais les deux hommes vont travailler
encore quelques années ensemble. Sait-on
jamais, si Rineau était pour quelque chose
dans ce muscadet venu dailleurs?

La Tour Gallus 2016, muscadet-sévre-et-maine,
16,80 euros. upperwine.com
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Les goUts qu'il a notés:
Acide, Floral, Fruité

Son accord parfait:

Huitres creuses de
Normandie, pain de seigle
fiede et mignonette au
vinaigre de cidre

Antoine Pétrus

@ Motre chef sommelier,

Meilleur Quvrier de France

ROBERT PARKER

Robert Parker - Wine Advocate

Fobtlede

Vin noté (guide 2023) 92+/100 {Vin formidable)

A propos du vin :

Le Gorges 2016 presente un bouguet rafraichissant et vif avec des aromes de citron, de poire,
d'herbes, d'iode et de fleurs printanieres. En bouche, le vin présente une texture modérement
pondéree et silex gui, associée 8 un milieu de bouche tendu, se conclut sur un profil ciselé.
Japprécie particuliérement la finale minérale et gourmande. C'est un grand vin au sommet de 53
forme aujourd'hui,

155ddd 4d dNAdd
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[OVEEL TE ONTDEKKEN..

BORDEAUX, RHONE, ELZAS, MUSCADET: TOPPERS UIT FRANKRIJK '
ALTO ADIGE, PIEMONTE, SALENTO: ITALIE VAN NOORD NAAR ZUID
SLOVENIE KOMT ERAAN!

e e ————————

La Tour Gallus, Damien Rineau,
2016, 12.5%, cru Gorges

Gorges wordt vaak beschouwd als de bakermat van de
nieuwe cru's. De wijn werd 24 maanden ondergronds op
droesem gerijpt. Zijn unieke zwarte gabbroterroir draagt
bij aan het grote bewaarpotentieel van de wijnen. De wijn
is bovendien biologisch. Hij wordt gekenmerkt door een
grote aromatische finesse, terwijl witte rijpe perzik en
witte peper het diepe minerale accentueren. 87/100

s , www.vlaamsewijngilde.be
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